
• Machines pour pulvériser et décorer avec le chocolat.

CHOCO-BASIC - 

Machine à napper le chocolat ; un pistolet spécial à basse pression avec 
un Système de coupure, une unité pour tenir à chaud et régulateur de  
Pression 
• modèle de table. Tension 220/240 Volt, 50/60 Hz - 420 Watt.
• capacité du récipient : 0,6 l
• température limitée entre 20-50˚C
• température conseillée : 30-40˚C
• livraison sans compresseur
• dimensions : 25x16x39 cm

CHOCO-BASIC-DUO -  
Machine à napper le chocolat ; un pistolet spécial à basse pression avec un 
Système de coupure, une unité pour tenir à chaud et régulateur de  
Pression 
• modèle de table. Tension 220/240 Volt, 50/60 Hz - 840 Watt
• capacité du récipient : 0,6 l, 2x pistolets
• 2x réglage du température (limité entre 20-50˚C)
• température conseillée : 30-40˚C
• livraison sans compresseur
• dimensions : 25x32x39 cm

CHOCO-MINI  - 

Machine à napper le chocolat pourvu d’un agitateur automatique, 
Chauffage automatique, pistolet spécial à basse pression, régulateur 
De pression d’écoulement et tuyau chauffé électriquement. 
• modèle de table. Tension 220/240 Volt, 50/60 Hz - 1050 Watt
• conteneur : 5 litres
• Tuyau chauffé électronique avec agitateur automatique
• température du tuyau est réglable
• température limitée entre 20 et 50 °C
• température conseillée : 30 – 40 °C
• livraison sans compresseur
• dimensions : 32x36x47 cm

CHOCO-MAX  - 

Machine à napper le chocolat pourvu d’un agitateur automatique,  
Chauffage automatique, pistolet spécial à basse pression, régulateur 
De pression d’écoulement et tuyau chauffé électriquement. 
• mobile. Tension 220/240 Volt, 50/60 Hz - 1050 Watt
• conteneur : 14 litres/ tuyau chauffé électronique
• avec agitateur automatique
• température du tuyau est réglable
• température limitée entre 20 et 50 °C
• température conseillée : 30 – 40 °C
• livraison sans compresseur
• dimensions : 54x45x91 cm

n 



• Machines pour pulvériser et décorer avec le chocolat à usage (semi)
industriel.

CHOCO-MK100CS   - 

Machine à napper le chocolat pourvu d’un agitateur automatique,  
Chauffage automatique, pistolet (2X) spécial à basse pression, régulateur 
De pression d’écoulement et tuyau chauffé électriquement. 

• mobile. Tension 380/400 Volt, 50/60 Hz - 2600 Watt
• conteneur : 80 litres/ 100 Kg tuyau chauffé électronique
• avec agitateur automatique
• température du tuyau est réglable
• température limitée entre 20 et 50 °C
• température conseillée : 30 – 40 °C
• livraison sans compresseur


